
WINE
BATTLE

Januar

Betriebsferien  
Vom 1. bis 9. Januar bleibt das Restaurant geschlossen.

März

Chef’s Table | 4-handed Dinner
Donnerstag, 9. März ab 18 Uhr Apéro,  19 Uhr Dinner

Zu Gast bei uns ist Küchenchef Jean Ghrabi (14 GM-Punkte) aus  
dem Chez Thomas in Zürich. Zusammen mit unserer Küchenchefin 
Angelina Lesky (14 GM Punkte) kocht er ein exklusives Fine- 
Dining-Menu in 5 Gängen für Sie. Und wer gut rechnet  
(14 + 14 = 28 GM-Punkte), kann auch Gutes erwarten!

5-Gang Menu mit Apéro CHF 160 
+ Weinbegleitung CHF 80

April

2. bis 10. April Betriebsferien 

Wine-Battle «The Revenge»
Donnerstag, 20. April ab 18 Uhr Apéro, 19 Uhr Dinner

Wer am ersten Battle zwischen Vinoversum Adrian Gatti und 
Zweifelweine Markus Betschart dabei war weiss, wie knapp die 
Entscheidung zugunsten von Vinoversum ausgefallen ist. Jetzt 
gibt es die Revanche.

10 Weine, 5 Gänge, 2 Duellanten, 1 Restaurant

Menu CHF 222, mit Apéro und Weinbegleitung

Mai

Muttertag
Sonntag, 14. Mai ab 11.30 Uhr bis 16 Uhr

Am Muttertag haben wir über Mittag geöffnet und bieten ein  
festliches Mittagsmenu in 3–4 Gängen mit Fleisch oder Fisch  
zur Auswahl. Kein à la carte – dafür mit einem leckeren Angebot 
für die Kinder. Das Menu wird frühzeitig auf unserer Website  
www.dastaggenberg.ch aufgeschaltet.

Danach und bis 3. Juni sind bei uns die Spargelwochen mit 
Spezialitäten aus Rafz und Flaach angesagt. Während dieser Zeit 
setzen wir das Menu Surprise aus.

Vorspeisen 
Bund Spargeln Hollandaise | + Rohschinken | + gebeizter Lachs

Hauptgänge 
Bund Spargeln gemischt | Sauce Hollandaise | junge Kartoffeln |  
+ Kalbssteak | + Seezunge 

Juni

Soirée Privée 
Montag, 5. Juni, 18 bis 21 Uhr
Für Geladene Gäste: Apéro und Flying Dinner – Liveband –  
Jumiversum – Dankeschön für die Unterstützung.

Smokers Delight – Rum & Rauch im Taggenberg
Donnerstag, 8. Juni ab 18 Uhr Apéro,  19 Uhr Dinner

Wir weihen die neue Smoker’s Lounge ein: gebührend mit Rauch 
und, natürlich, mit einem rauchigen Menu, wie es sich gehört. 
Dazu gibt es eine Rum-Degustation von Baur au Lac’s bekanntes-
tem Gesicht: Mister Rum Remo Zwahlen himself.

4-Gang Menu, mit Apéro und Zigarre CHF 160
+ Weinbegleitung CHF 60

Februar

Tenuta Sette Ponti
Donnerstag, 9. Februar ab 18 Uhr Apéro, 19 Uhr Dinner

Wer kennt sie nicht, die Super-Toskaner aus dem Bolgheri. Wir 
werden diese Rotweine und noch mehr exklusiv verkosten: Feudo 
Maccari, Oreno, Orma etc. Ein Abend der Extraklasse, begleitet 
vom Fachmann Stefano Maggini vom Weingut Sette Ponti höchst-
persönlich.

4-Gang Menu italienisch, mit Apéro CHF 130 Menu 
+ Weinbegleitung CHF 95

Sie planen eine Hochzeit, ein Taufessen, möchten Ihren runden 
Geburtstag feiern oder ein Geschäftsessen 
gebührend zelebrieren?

Wir bieten im Sommer für 10 bis 80 Personen (mit Zelt) auf 
unserer Terrasse mit herrlicher Aussicht das für Ihren privaten 
Anlass richtige Ambiente.

Auch im Herbst oder Winter können Sie uns für bis 50 Personen 
exklusiv buchen, oder das «Ofesääli» bis maximal 14 Personen 
für sich beanspruchen. Nehmen Sie unverbindlich Kontakt mit 
uns auf unter gruezi@dastaggenberg.ch – wir freuen uns auf 
Ihre Anfrage.

Folgen Sie uns auf Instagram

Das Taggenberg
Taggenbergstrasse 79 | 8408 Winterthur

gruezi@dastaggenberg.ch | +41 52 222 05 22



Events

2023

Juli

Sommer-Bash – Tanz auf dem Taggenberg
Samstag, 8. Juli ab 19 Uhr 

Wir beginnen den Sommer mit einem kühlen, prickelnden Apéro. 
Danach gibt es ein Flying Dinner aus Angelinas Küche und ein 
Käsebuffet von Jumiversum. Die Liveband The Soulmaniacs und 
im Anschluss DJ FK werden Sie das Tanzbein bis 2 Uhr schwingen 
lassen.

Der Anlass findet bei jedem Wetter statt – ein wetterfestes Zelt 
wird aufgebaut.

CHF 285*, mit Apéro, Flying Dinner, Wein, Wasser, Kaffee, Live-
band, DJ etc. – Don’t miss the Event of the Year!
* exklusive Spirituosen

Der Anlass findet statt ab 60 Anmeldungen.

August

Betriebsferien
Vom 23. Juli bis 7. August geniessen wir eine kurze Auszeit.

Oktober

Metzgete Deluxe
Der 3. und 4. Oktober stehen im Zeichen der Metzgete.

Mit unserer Metzgerei Kündig aus Bäretswil werden wir eine 
Schlachtplatte Deluxe für alle Gäste entwerfen und freuen uns 
über Ihren Besuch zu diesen zwei Spezialtagen voll Sauerkraut 
und «fleischlichen Gelüsten».

Vernissage Susanne Wirth
Samstag, 7. Oktober, von 13 Uhr bis 17 Uhr

Die expressiven Bilder der Künstlerin Susanne Wirth werden den 
Winter über im Taggenberg die Wände erhellen und die Gäste 
zum Verbleiben animieren. Wir stossen mit der Künstlerin an und 
betrachten gemeinsam die neuesten Kunstwerke. 
Bitte um Anmeldung.

Betriebsferien
Vom 15. bis 23. Oktober bleibt das Taggenberg geschlossen.

September

Chef’s Table | 4-handed Dinner
Donnerstag, 14. September, 18 Uhr Apéro, 19 Uhr Dinner

Wer kannte sie nicht, die Kaisers Reblaube in der Zücher Altstadt!  
Wir heissen den ehemaligen Küchenchef dieses Traditionsrestau-
rants zu einem Chef’s Table bei uns im Taggenberg willkommen: 
Pierre Vallet kocht zusammen mit Angelina Lesky traditionelle und 
wunderbare Gerichte mit unterschiedlicher Handschrift, gemein-
sam interpretiert. Ein Abend für Nostalgiker und Gourmets.

4 Gang Menu mit Apéro CHF 150 
+ Weinbegleitung CHF 70.

Wir freuen uns auf einen Abend voller Erinnerungen und bitten 
um rechtzeitige Anmeldung.

Dezember

Im Dezember finden bei uns verschiedene Veranstaltungen  
von Firmen und Privaten statt – ein Programm wäre überflüssig. 
Trotzdem überlegen wir uns am Sonntag, 31. Dezember, unser  
Silvester-Gala-Dinner durchzuführen.

Selbstverständlich werden wir auch eine Austern-Aktion im  
Dezember anbieten – wir halten Sie gerne auf dem Laufenden.

November

Im November werden wir Sie mit einer speziellen Wildkarte über-
raschen. Angelina Lesky lässt sich hier noch nicht in die Karten 
schauen, aber die Klassiker Rehrücken und Hirschentrecôte wer-
den sicher dabei sein.

Trüffelwochen – dieser weisse Gourmetpilz aus dem Piemont ge-
hört auf Ihren Teller gehobelt!
Bleiben Sie auf dem Laufenden über die aktuellen Spezialitäten 
mit unserem Newsletter.

Nespresso Gourmet Weeks
Das definitive Datum wird frühzeitig kommuniziert.
Zum 11. Mal sind wir mit den Spitzenköchen dabei und kochen 
ein 4-Gang-Menu mit Kaffee als Zusatz. Delikat, spitzfindig und 
filigran. Nespresso eben – what else.


