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SAMSTAG 06. JULI 18:30 UHR

25 JAHRE SONNENBERG &
25 JAHRE DE TOREN PRIVATE CELLAR

EINE TAVOLATA MIT
FREUNDEN IM GARTEN

SONNENBERG MENU & EXKLUSIVE WEINE VON
DE TOREN PRIVATE CELLAR & BAUR AU LAC VINS

WEINE KURATIERT VON MARC ALMERT
“ASI BEST SOMMELIER OF THE WORLD 2019"”

DRINKS MIXED VON DIRK HANY “BAR AM WASSER"”

250 CHF/PRO PERSON ALL IN

RESERVIERUNGEN UNTER:
OFFICE@SONNENBERG-ZURICH.CH
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PRIVATE CELLAR
BAR AM WASSER
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MENU

APERO
TARTELETTE / KAPERN / FORELLE
“CROQUETAS” EIGELBCREME
JAMON BELOTTA / BRIOCHE / SAURE GURKE

CHATEAU LES VALENTINES ROSE 2023
COTES DE PROVENCE

VORSPEISE TAVOLATA
RINDSTATAR / ASIATISCHE VINAIGRETTE / BELPER KNOLLE
BALFEGO THUNFISCH / AVOCADO / MISO
FENCHEL / WILDKRAUTER / KREVETTEN

SAN PAOLO, PIEVALTA 2019
VERDICCHIO DEI CASTELLI DI JESI CLASSICO RISERVA

ZWISCHENGANG
LANDEI / BLUMENKOHL / PARMESANSCHAUM / THAI BASILIKUM

LES LONGUES TERRES DOMAINE MARCEL COUTURIER 2022
MACON-LOCHE, BOURGOGNE

HAUPTGANG
RINDSFILET ROSSINI / GANSELEBERTERRINE / SOMMERTRUFFEL
/| RATATOUILLE

FUSION V, 1999 & 2019
+ EXKLUSIV: PATRONUS 2021
DE TOREN PRIVATE CELLAR, STELLENBOSCH SUDAFRIKA

DESSERT
CREMESCHNITTE /| PASSIONSFRUCHT / KOKOS / KORIANDER

BACHARACHER WOLFSHOHLE, RIESLING SPATLESE, RATZENBERGER 2015
MITTELRHEIN

DE TOREN FUSION V “PREMIUM HUSK”




