
PRODUKTINFORMATIONEN

Grappa di Brunello La Gerla 65.00 CHF
500 ml

Klare, naturbelassene Grappa mit leicht violetten Reflexen. Kräftig im Charakter mit vollem, weichem
Körper und subtilen Noten von roten Früchten.

Facts
Herkunft: Italien / Toscana / Brunello di Montalcino

Produzent: Fattoria La Gerla / Sergio Rossi

Traubensorte: Nebbiolo

Charakter: d Die Klassischen

Vinifikation:
Grappe werden grundsätzlich aus dem Trester, d.h. Traubenschalen die nach der Mostvergärung
übrig bleiben, destilliert. Der noch gärwarme, aromatische Brunello-Trester wird in luftdichten
Behältern zur Brennerei transportiert wo er unter Anwendung des klassischen doppelten Destillier-
Verfahrens gewonnen wird. Im Anschluss erfolgt ein rund 8- monatiger Ausbau in Stahltanks ohne
Fassausbau um die feingliedrigen, typischen Aromen des Sangiovese grosso (Brunello)
beizubehalten.

Volumen: 43.0%


